
FRITTI & STARTERS

FRITTATINA DI PASTA - 4,5€
Specialità della friggitoria napoletana: bucatino,
besciamella e prosciutto cotto alla brace. Panato e
fritto come fosse un supplì. Spaziale! 
[1, 3, 7]

TONNARELLO CACIO & PEPE - 4,5€
Tonnarello fresco con crema di puro pecorino e pepe nero:
panato e fritto come fosse un supplì 
[1, 3, 7]

FIORE DI ZUCCA CRUNCHY 
FIORDILATTE & ALICI - 3,5€        

[1, 3, 4, 7]
SALSICCIA & PROVOLA - 3,5€     

[1, 3, 7]      

IL SUPPLÌ DI CASA ROTUNDO - 3€
Risotto mantecato con salsa di pomodoro, basilico e il
suo cuore di fiordilatte filante. Panatura grezza! 
[1, 3, 7]

CROCCHETTA DI PATATE - 2€
[1,  3,  7]

LASAGNETTA AL RAGU’ - 5€
Tre strati di sfoglia all’uovo ripiena di salsa di pomodoro al
ragù di manzo: panato e fritto come fosse un supplì 
[1, 3, 7]

PATATE FRITTE* - 4€
[1]



FUORI MENU’
INVERNO 2025

ALICE IN BROCCOLAND - 14€
broccolo in due consistenze, filetti di alici, pecorino e
olio al limone [1, 4, 7]

BOSCO CARAMELLATO - 13€
Fiordilatte, provola affumicata, cipolla caramellata,
speck e basilico fresco.
[1, 7]

PROVOLA & PEPE - 11€
salsa di pomodoro, provola affumicata, parmigiano,
pepe e basilico fresco. 
[1, 7]

FRIARIELLI & SALSICCIA - 13€
Crema di friarielli, fiordilatte, friarielli ripassati e
salsiccia.
[1, 7]

lista allergeni
1-Cereali contenente glutine e prodotti derivati (grano segale, orzo, avena, farro, kamut). 2-Crostacei e
prodotti a base di crostacei. 3-Uova e prodotti a base di uova. 4-Pesce e prodotti a base di pesce. 5-
Arachidi e prodotti a base di arachidi. 6-Soia e prodotti a base di soia. 7-Latte e prodotti a base di latte. 8-
Frutta a guscio e i loro prodotti (mandorle, nocciole, noci, noci di acagiù, di pecan, del Brasile, pistacchi,
noci macadamia). 9-Sedano e prodotti a base di sedano. 10-Senape e prodotti a base di senape. 11-Semi di
sesamo e prodotti a base di sesamo. 12-Solfiti in concentrazione superiore a 10 mg/kg. *prodotto surgelato



DIAVOLA
fiordilatte e salame piccante - 9,5€
[1, 7]  

MARGHERITA
pomodoro, fiordilatte e basilico - 8€ 
[1, 7] 

NAPOLI
pomodoro, fiordilatte 
e filetti di alici - 9,5€ 
[1, 4, 7] 

MARGHERITA DOC
pomodoro, bufala a strappi 
e basilico fresco - 10€ 
[1, 7] 

FUNGHI
pomodoro, fiordilatte e funghi - 9€ 
[1, 7] 

VINO BIO - bottiglia 19€ // calice 5€

BIRRA DEL BORGO 33cl LISA (Lager) - 5.5€
ICHNUSA NON FILTRATA 50cl - 5.5€
GRAN RISERVA ROSSA Peroni 50cl - 6€

COCA-COLA / FANTA / SPRITE 33cl - 2.5€
ACQUA 1L - 2€

DOLCI PASTICCERIA  ‘’NONNA FLORA’’ - 6€/7€

AMARI & BARRIQUE - 3/4€
CAFFE’ - 2€

BIANCHE
PROSCIUTTO COTTO
Fiordilatte e prosciutto cotto - 8,5€
[1, 7] 

PATATE E SALSICCIA
Fiordilatte, patate e salsiccia - 9,5€
[1, 7] 

BOSCAIOLA
Fiordilatte, funghi e salsiccia 9,5€
[1, 7] 

4 FORMAGGI
Fiordilatte, provola affumicata,
gorgonzola e parmigiano - 9,5€
[1, 7] 

FIORI, BUFALA & ALICI
Fiordilatte, fiori di zucca 
e filetti di alici - 11€
[1, 4, 7] 

ROSSE

servizio - 1,5€ Tel. 065578249 fioridizuccamarconi.it


